* Bubbels en zijn amuses

*

* Ceviche van zeebaars met granaatappel
*
Gebakken rog in de rode wijn
*
* Hert in winterjasje en gratin dauphinois
*

* Panna cotta met rode vruchten en

i %
pistache crumble

*
* Mokka en zoetigheden
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Reservatie enkel geldig bij betaling vooraf ter plaatse of BE29 0689 0108 5264
Menu ook verkrijgbaar op kerstdag ( * ) 69,00/p / volledige menu 79,00/p (zonder dranken)
Wijj zijn op kerstdag open van 12:00u - 21:00 doorlopend



24 & 25 december 2022

Aperitiefbordje
*

Ceviche van zeebaars met granaatappel
*
Gebakken rog in de rode wijn
*
Hertenstoofpot in winterjasje en gratin dauphinois

*
Panna cotta met rode vruchten

*

2 broodjes /pp 75,00 €/pp

31 d'e?ber 2022 & 1 januari 2023

"~ Aperitiefbordje
*

Creme van mascarpone met citroen en merengue

*

2 broodjes /pp 75,00 €/pp

en 1 januari 2023 Vanaf 11u tot 12u
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A Aperitieven

1. Fles Cava
2. Picon met witte wijn en Tripel Sec 1.51 (12 glazen) 35,00
3. Aperitief van het huis 1.5] (12 glazen) 30,00

B Aperohapjes
1. Wachtbordje van de chef (3st) S 7,50

2. Bordje borrelmix om te frituren (12st) met dlpsaus]es 15,00
3. Mini garnaalkroketjes (12st) met tartaarsaus 16,00

C Koude voorgerechten

I. Oesters (6st) creusen 18,00
2. Carpaccio van tonijn met limoen 18,00
3. Carpaccio van rund met truffelolie 18,00
4. Vitello tonnato 18,00
5. Carpaccio van St. Jacobsmossel 20,00
6. Y2 kreeft “Belle Vue” 21,00
D Soepen /1
1. Tomatensoep met balletjes 6,00
2. Garnaalsoep met Armagnac 12,00
3. Witlofroomsoep 9,00
4. Pompoensoepje met crotitons & kaas 9,00

E warme voorgerechten

1. Kaaskroketten (2st) 12,50
2. Garnaalkroketten (2st) 14,50
3. Duo kaas -en garnaalkroketten 14,00
4. Gegratineerde St. Jakobsschelp 17,00
5. Gegratineerde oesters (6st) 21,00
6. Y2 kreeft in kruidenboter 23,00
7. Noordzeevispannetje met champagneroomsaus 18,50
8. Gebakken ganzenlever met appel & portosaus 21,00

Enkel op reservatie en ten laatste 5 dagen vooraf. Invulformulier via website www.pattaya.be
Reservatie enkel geldig bij betaling BE 52 0682 3689 1609

Afhaalmomenten: 24 & 31 december 2022 vanaf 15u tot 17u -- 25 december 2022 en 1 januari 2023 vanaf 11u tot 12u




F Hoofdgerechten (vis)

1. Scampi in de lookboter (12st) 22,90 -

2. Scampi in de lookroomsaus (12st) 22,90 ’/@%
3. Scampi in de kreeftensaus (12st) 22,90 el
4. Scampi in de rode kerrie (12st) 22,90

5. Paling gebakken met tartaar 26,90

6. Paling in ‘t groen 26,90

7. Paling in de room 26,90

8. Paling in de kreeftensaus 26,90

9. Visbord pattaya (4 soorten vis/scampi/groentjes/puree/champagneroomsaus) 26,00
10. Kabeljauw a la nage met kasteelaardappelen 26,00
11. Noordzeevisbouillabaisse met toastjes en rouille 26,00
12. 1/1 kreeft met kruidenboter en rijst 42,00
13. Voorgebakken friet (300 gr/p) of kroketten 10st 3,00

G Hoofdgerechten (vlees)

1. Stoverij van hert # 25,00
2. Fazantenborst met cognacsaus # 28,00
3. Parelhoenborst “fine champagne” # 23,00
# Deze gerechten zijn voorzien van wildgarnituur en amandelkroketjes
4. Stoverij van varkenswangen /kg 18,00
5. Vol-au-vent /kg 18,00
6. Spaghettisaus /kg 12,00

H Koude schotels

1. Koude visschotel: 30,00
Tomaat garnaal/verse zalm/ ¥2 maatje/perzik met tonijn/gerookte zalm/ gerookte heilbot/
gamba/gemarineerde zalm/ei/cruditeiten/aardappelsalade

2. Salade “Zotgedoe” : 42,00
Parmaham/ganzenleverterrine/gerookte eend/ ¥2 kreeft/tomaat garnaal/gerookte zalm/
oester/ ¥2 maatje/cruditeiten/ei/salade/sausjes/brioche toasten

| Nagerechten

1. Huisbereide tiramisu met speculoos 6,00
2. Huisbereide chocolademousse 6,00
3. Moelleux van chocolade + vanille roomijs 7,00 (8min op 195 graden)
4. Crépe Suzette + vanille roomijs 7,50
] Wijnen
I. Wit: Macon Villages 20,00
2. Rosé: Manon Cotes de Provence 20,00

3. Rood: Chateau de la Commanderie 30,00



